
CATERING
Cook 'n' Roll

Liebe Gäste,

mein Name ist Mike Kopp, und ich bin seit 22 Jahren
leidenschaftlicher Koch. Kochen ist für mich nicht nur ein Beruf,
sondern eine Kunstform, die ich mit Hingabe und viel Liebe zum

Detail praktiziere. In meinem Catering-Unternehmen setze ich auf
frisch zubereitete Speisen, handwerklich hergestellt aus

hochwertigen und möglichst Regionalen Zutaten.

In einer Zeit, in der Convenience oft überhandnimmt, setzen wir auf
Tradition und Qualität. Wir verwenden hochwertige Zutaten, die

sorgfältig ausgewählt werden.
Was uns auszeichnet?

Bei uns wird Tradition großgeschrieben. Unsere Gerichte wie z. b eine
Bratenjus und Consommé Rinderkraftbrühe bereiten wir noch so zu,
wie man es früher gelernt hat – aus Knochen, die wir über Stunden
sanft köcheln lassen. Dieses Verfahren verleiht unseren Gerichten
nicht nur einen unvergleichlichen Geschmack, sondern auch eine

tiefere Verbindung zu den Wurzeln der Kochkunst.

Jedes Gericht erzählt eine Geschichte, die wir durch unsere
handwerkliche Zubereitung und die Auswahl der Zutaten zum Leben
erwecken. Ob für Hochzeiten, Firmenfeiern oder private Anlässe – wir

gestalten Ihr Event kulinarisch unvergesslich.
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VORSPEISEN

Vorspeisen im Gläschen

Bitte wählen Sie Ihre 2 - 3 Favoriten!

Rote Bete Tatar, Gurke, Hackbällchen, Bacon Crunch, Meerrettich Creme
 

Vitello Tonnato, Thunfischsauce, Kaperncrunch, Tomatenessenz und Rucola

Caprese Mozzarella, Grana Padano Späne, Basilikumöl und Rucola

Bruschetta, Tomaten, Rucola, geröstetes Ciabatta, Mozzarella, gegrillte Zucchini
und Paprika

 
Panzanella Salat, Kirschtomaten, Sellerieherzen, Cherry Essig, Grana Padano,
Burrata, Oliven, Geröstetes Brot

 
Taboule Bulgur Salat, Minze Limetten Joghurt, Gurke, Granatapfel Sirup,
Petersilie

 
Bunter Linsensalat mit Feta, Geröstetes Wurzelgemüse, Paprika, Balsamico

Asiatischer Glasnudelsalat mit Garnele, Chili, Koriander, Lauch

Kartoffelsalat, Maultasche Handgemacht, Zwiebel Crunch
 

Reisnudelsalat mit Lauchzwiebeln, Parmesan-Senf-Vinaigrette, Fetakäse,
gegrilltes Gemüse und Rucola

 
Gurkensalat mit Minze und Lachs, Dill-Creme fraiche

 
Schweizer Wurstsalat mit Käse und Roten Zwiebeln

Käsesalat mit Paprika, Zwiebeln, Gurke, Geröstete Zucchini

Kartoffelsalat, Frikadelle, Bacon, Zwiebel Confit
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VORSPEISEN

Vorspeisen Platten

Antipasti Showplatte mit Grillgemüse, Oliven, verschiedene Wurst und Käse
Spezialitäten, Obst, Ciabatta

 
Canapes, Belegte Baguette Scheiben mit Wurst, Käse, Lachs

Schwarzwälder Vesper Platten, Spezialitäten aus dem Schwarzwald mit
Holzofenbrot

Fischplatte mit Lachs, Matjes, Forelle, Garnelen, Lachscrepes


